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SEBZELI RAMAZAN PILAVI

1 tath kasidi siviyag

1 adet sogan

2 adet havucg

1 adet patates

2 adet kabak

1 su bardagi sebze haglama suyu
yarim su bardag piring

2 su bardagi sicak su

Tencereye siviyadi koyun. Rendelenmig sogani yagda kavurarak pembelestirin. Kabak havug ve patatesi kip
kip dograyin. Tencereye ekleyin. 1-2 dakika pisirin. Uzerine 1 su bardagdi sebze suyu ilave edin, 2 su bardagi
suyu da ekleyin. 15-20 dakika kadar pisirin. Piringler suyunu ¢gekince ocagi kapatip, demlenmesini bekleyin.
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