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SEBZELI POGACA

1 adet ekmek hamuru (firindan)
10-15 adet 1spanak yapragi
1 adet patates

1 adet sivri biber

1 adet prrasa

1 adet havug

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 tath kasidi pul biber

1 dilim beyaz peynir

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Corekotu

Tavaya yag konur. Once ince kiyllmig pirasa atilir. Pirasa yumusayinca tavla zari seklinde dogranmig havug ve
patates eklenir. Yumusayinca elle pargalanmis ispanak ve tuz katilir. 5 dakika sonra atesten alinir. Soguyunca
ezilmis peynir ve pul biber eklenir. Hamurdan yarim limon kadar parcalar alinir. Gay tabagr kadar agilir. Yeteri
kadar i¢ konur, kapatilir, kenarlarina bastirlir. Yaglanmis tepsiye dizlir. Uzerine yumurta surulir, ¢érekotu
serpilir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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