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SEBZELI POGACA

3 corba kasiJi tereyadi (veya margarin)
1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
6 adet milféy hamuru

2 cay kasigi hardal

90 gr krem peynir

200 gr patates

1 adet prrasa

1 adet sogan

2 adet havucg

Tuz

Karabiber

Sogani dograyin, yagla berabere bir kaba koyup 5 dakika kadar ¢evirin. Dogranmis pirasa, patates ve havucu
da ilave edip on dakika pisirin. Hardal, maydanoz, tuz ve karabiberi de kattiktan sonra 10 dakika daha pisirin.
Altin kapatip, sogumaya birakin.

Milfdy hamurlarinin icine sebzeli karisimdan koyun Uzerlerine peyniri ilave edin, kapatin.

Hamurlarin Gzerine cirpiimis yumurta srip 200 derecelik firnda 25 dakika kadar pisirin, servis yapin.
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