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SEBZELI PIZZA

2.5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 corba kasig seker
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

1 yumurta

Uzeri icin:

5 adet mantar

Sivri biber

2 adet domates

4 yaprak feslegen

2 tath kasig sal¢ca

2 ¢orba kagiJi st

Derin bir kabin icinde maya ve ilik suyu karistirin. Uzerine unu, sekeri ve tuzu ekleyip yumurtayi kirin, yumusak
bir hamur yodurun. Bu karisimi kabarmasi igin yarim saat bekletin. Kuskonmazlari da ince ince kiyin. 4 dakika
kadar suda haglayip stiziin. Hamuru kabarinca unlanmig tezgéhta incecik hamurlar yapip, ortasini hafifge agip
tepsiye yerlestirin. Uzerine salga ve sutl karistirip striin. Mantarlari, sivri biberleri, domatesleri dizip 200
derecedeki firnda 20 dakika pisirip sicak sicak servis yapin. Hamur agmak istemeyenler yuvarlak lavagi
kullanabilirsiniz.
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