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SEBZELI PIZZA

3 su bardagi un

1 corba kasigi yas maya
1 corba kasig seker

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

1 yumurta

1 kabak

1 patlican

2 adet domates

4 adet biber

200 gram Beyaz peynir
100 gram kasar peynir

Derin bir kabin icinde maya ve ilik suyu karistirin. Uzerine un, seker ve tuzu ekleyip yumurtay kirin yumusak bir
hamur yogurun. Bu karigimi kabarmasi i¢in yarim saat bekletin. Hamuru kabarinca unlamis tezgahta kalin
kanarli olarak agip tepsiye yerlestirin. Uzerine domates dilimleri dogranmis sivri biberleri ince dilimlenmis kabak,
patlican ve beyaz peynirleri dizip 200 derecedeki firnda 20 dakika pisirip sicak sicak servis yapin. istenirse
domates sosu da yapilir ve farkli malzemeler de ekleyerek bu pizzayi hazirlayabilirsiniz.

Not: istenirse hamur yerine hazir bazlama ekmekleri kulanilabilir.
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