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SEBZELI PIZZA

1 adet kabak

2 adet kirmizi biber

1 adet carliston biber

1 cay bardagi konserve misir
4 dal feslegen

100 gr rendelemis kasar peyniri
1 adet kirmizi sogan

500 gr un

1 cay bardag ilik su

1 cay bardagdi ilik st

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
Yarim paket yas maya

Genig bir kaseye unu eleyin. Seker, tuz ekleyip harmanlayin. Siit ve suyu bir kaseye alin. Mayay! igine atip
eriyinceye kadar karigtirin. Bunu una ekleyin ve yogurun. Uzerini nemli bir bezle érterek 40 dakika mayalanmaya
birakin. Unlanmig tezgahta hamuru yuvarlak sekilde agin. Yagdh kagit serili tepsiye alin. Kabagi ince dograyip
hamurun Uzerine dizin. Kirmizibiberlerin ¢gekirdeklerini temizleyip 1 parmak kaliniginda, ¢arliston biberi kiip
seklinde dograyin. Sodani halka kesin. Hepsini kabaklarin tizerine yerlestirin. Misir ve ince kiyilmig feslegen
serpistirip 190 dereceye ayarlanmis firinda 25 dakika pigirin. Firindan ¢ikartip rendelenmis kasar peyniri
serpistirin ve 5 dakika daha pisirin. Dilimleyerek sicak servis yapin.
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