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SEBZELI PIZZA

Malzeme:

1 adet sari biber

4-5 adet mantar

1 adet kirmizi biber

1/2 adet patlican

60 gram rendelenmis mozarella peyniri
Hamuru igin :

45 gram Bizim Mutfak Un
2 gram yas maya

28 ml su

Tuz

Biberleri yikayip cekirdeklerini temizleyin. Mantarlar yikayip dilimleyin. Patlicanlari temizledikten sonra alacali
kesin. Sebzeleri istediginiz sekilde keserek 1zgarada pisirin. Pizza hamuru i¢in un, yas maya, tuz ve suyu bir
araya getirerek yogurun. Elde ettiginiz hamuru 30 dakika kadar Gzerini nemli bir bezle kapatarak dinlendirin.
Daha sonra hamuru agarak ortasina domates sosu, kenarlarda birer santim bogluk kalacak sekilde yayin.
Rendelenmis mozarella peynirini her tarafina esit gelecek sekilde Uzerine serpin. Izgara sebzeleri orantili bir
sekilde hamurun Uzerine yerlestirin. 270 dereceye ayarli firinda 5-10 dakika pigirin. Dilimleyerek servis yapin.
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