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SEBZELI PizzA

4 su bardagi un

20 gr. taze maya

4/5 bardak su

1 tath kasigi tuz

2 tatl kagig seker

3 corba kasIg! zeytinyad!
Harci igin;

3 adet orta boy domates
100 gr. mantar(ince kiyllimis)
100 gr. siyah zeytin

100 gr. tane misir

2 dal brokoli

125 gr. dil peyniri

% bardak zeytinyagi

Unu Karistirma Kabi[2na koyup ortasini agin.igine mayayi koyun.Suyun 1/3 inii bir kaba koyup ates {izerinde
itin.lhk suyu mayanin Gzerine dokin.Kaldirdigi kadar unu mayali suyla karistirip birakin.Yaklasik 15 dakika
sonra mayal hamurun ¢atladigini géreceksiniz.Bundan sonra bittin malzemeyi karistirip iyice yogurun.3-4
dakika kuvvetli bir bigimde yodurduktan sonra hamuru 10 dakika dinlendirin.Bu yogurma ve dinlendirme
islemlerini iki kez daha tekrarlayin. Hamuru bir merdaneyle Borcam boyutunda agin.Borcam([?lin i¢ kismini bir
firgayla iyice yaglayip,hamuru,zeytinyaglanmis Borcam[?]a yerlestirin.Uzerine firgayla tekrar bolca zeytinyag
sUrlin. Bu arada domateslerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Kiiguk zar bigiminde dograyin.Zeytinlerin
de cekirdeklerini ¢ikarip ikiye bdluin.Mantarlari iyice kiyin.Brokoliyi ki¢Uk parcalar halinde ayirin.Dil peynirini de
kiiglUk zar bigiminde dograyin.Sebzeleri zeytinyagi ile yaglanmis pizza hamurunun Gzerine déseyin.Dil peynirini
serpistirin. Firini dnceden isitin.Borcam[?)i 200 C[?2ldeki firinin orta katina siirlin.Sebzeli pizzayi 30 dakika pisirip
firndan alin.Dilimleyip hemen servis yapin.
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