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SEBZELI PizzA

www.sef llah .com

3,5 su bardagi un

1 tath kasidi toz seker

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 yemek kagigi toz maya
1 su bardagi ilik su

2 cay kagigi tuz

Sosu Igin:

1 yemek kasigi domates salgasi
3 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Kekik

Uzeri icin:

150 gr mantar

1 kirmizi biber

1 sari biber

1 yesil biber

100 gr misir

Karabiber

Tuz

Hamuru i¢in ik su, maya ve sekeri yogurma kabinda 5 dakika bekletin. Uzerine tuz ve zeytinyagi ekleyin. Unu
azar azar eleyerek ilave edin ve yogurun (gerekirse un ilave edebilirsiniz). Uzerini drterek mayalanmaya birakin.
Hamuru mutfak tezgahinda elinizle bastirarak daire seklinde agin. Yagh kagit serdiginiz pizza kalibinin igine
yayin.

Domates salgasl, zeytinyadi tuz ve kekigi karistirarak sosunu hazirlayin. Hazirladiginiz sosu hamurun Uizerine
surln. Biberleri ve mantarlari kUp klip dograyin. Kasar peynirini rendeleyip hamurun Gzerine yayin. Kip kip
dogradiginiz sebzeleri peynirin Uzerine yerlestirin. Tuz ve karabiber serperek tatlandirin. Kasar peynirini Uste
koyup 6nceden 200 dereceye isitilmig firinda pigirin. Dilimleyerek sicak servis yapin.
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