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SEBZELI PizzA

https://acunn.com

Hamur igin:

1,5 su bardag ilik su

1 paket instant(kuru) maya
1 seker kasigi seker

1 seker kasigi tuz

1 cay bardagi sivi yag
Aldigi kadar un

Sosu igin:

1 yemek kagigi salca

2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Kekik

Sarimsak

Uzeri igin:

2 domates

4 adet sivri biber

2 adet kapya biber

Bir kase zeytin

Misir

Kasgar peyniri

Yogurma kabina ilik suyu instant mayayi yeni ve sekeri koyup 10 dakika dinlendiriyoruz.

Daha sonra unu sivi yagi ve tuzu koyarak yoguruyoruz. Bir saat dinlenmeye birakiyoruz.

Hamur dinlenirken har¢ malzemelerini dogruyoruz zeytinlerin igini ¢ikararak dilimliyoruz kasari rendeliyoruz.
Daha sonra sos igin sal¢a sivi yag biraz ilik su tuz kekik ve sarimsagi karigtiriyoruz.

Hamuru iki pargaya bolUp tepsilere yayiyoruz. Ustiine salcall sostan sirip kasar peyniri disinda
malzemelerimizi ekleyip, tuz ekliyoruz.

Onceden isitilmis 200 derecelik firina veriyoruz. Yaklasik 15-20 dakika yeterli oluyor.

Malzemeler pistikten sonra rendelenmis kasar peynirini ekleyip bir 5 dakika daha pisiriyoruz. Pizzamiz servise
hazir.
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