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SEBZELI PizzA

Hamur igin:

Bir buguk su bardagi un
Yarim su bardagi su

1 cay kasigi yas maya

1 cay kasig! tozseker
Tuz

Domates sos igin:

200 gram domates

1 tath kasidi zeytinyagi
5-6 dal feslegen

2 dig sarmisak

2 dal taze kekik

Uzeri icin:

2 ¢orba kagsiJi toz parmesan
Yarim kabak

1 adet havug

Yarim patlican

2-3 adet istiridye mantar
2 adet kugkonmaz

Domates sos i¢in domateslerin kabuklarini soyup kip kiip dograyin. Zeytinyagi ile birlikte bir tencereye alin.
Suyunu birakinca ince kiyilmig feslegen, kekik ve sarmisaklari ekleyin. lyice kaynadiktan sonra ocaktan alip
sogumaya birakin. Hamur igin tim malzemeyi bir kaba alip yogurun. Uzerinin kurumamasi i¢in temiz bir bezle
Ortlp 2 saat dinlendirin. Hamuru un serpilmis diiz bir zemine alin. Kenarlarini hafifce yikseltip elinizle gevirerek
25 cm capli olacak sekilde agin. Uzerine domates sos sUrlip parmesan peyniri serpin. Kabak, patlican, havug ve
mantari dilimleyin. Yapigmaz ylUzeyli tavada hafifge pisirin. Kugkonmazlari dilimleyip sotelenmis sebzelerle
birlikte pizzanin Gzerine yerlestirin. Onceden isitiimis 300 derece firinda hamurun kenari hafif pembelesene
kadar pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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