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SEBZELI PIZZA (HAZIR YUFKA)

4 adet yufka

1 su bardag st

3/4 yemek kagig aygicek yagi
Uzeri icin:

4 adet enginar kalbi

1 adet patlican

1 adet kabak

8 adet mantar

2 dilim kézlenmis biber

2 yemek kasigi misir

4 dal feslegen

1 cay kasigi kuru feslegen
500 gr rendelenmis taze kasar peyniri
Sosu icin:

6 adet domates

2 yemek kasigi domates salcasi
8 dal feslegen

2 dis sarimsak

3 yemek kasigi aycicedi yagi

1 tath kasidi toz seker

Tuz

Karabiber

Kekik

Yufkalari derin bir kabin igine pargalayarak yerlestirin. Uzerine siit ve aygicegi yagini ilave edip harmanlayin. 10
dakika dinlendirdikten sonra yagl kagit serdiginiz firin tepsisine yayin.

Diger tarafta sos i¢in tim malzemeleri sos tenceresine aktarip 15 dakika kisik ateste pisirin. Sosu yufkanin
Uzerine yayip 1 ¢ay bardagdi rendelenmis kagar peyniri serpin.

Kabak ve patlicani ince dilimledikten sonra pizzanin tizerine dizin. Mantar dilimlerini ve misiri yerlegtirin. dérde
béldigundz enginar kalbini ve kdzlenmig biberi dizin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika
pisirin. Firindan ¢ikarip kalan kasar peynirini ve feslegeni de serptikten sonra tekrar firina verin. Peynir eriyip
hafif kizardiktan sonra firindan alin. Sicak servis yapin.
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