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SEBZELI PIRINCLI KREP

1,5 su bardagi pirin¢ (haslanmis)

1 su barda@i kasar peyniri (rendelenmis)
Biraz maydanoz, dereotu (kiyilmis)
Yeterli miktarda tuz, karabiber

Krep igin:

1 su bardagi un

3 yumurta

3/4 su bardagi st

2 ¢orba kasiJi soya yagi

Tuz

Krebi hazirlamak i¢in unu, yumurtayi, sttl, yadi ve tuzu karnistirin. Teflon tavayi yaglayip krep hamurundan biraz
doékan. Her iki tarafini da pisirdikten sonra haslanmig pirinci, kasar peyniri rendesini, dereotunu, bir miktar
maydanozu, karabiber ve tuzu karistirin, bunu krebin ortasina yerlestirin. Rulo halinde sarip 2 parmak
kalinhginda kesin. Bu krep pargalarinin Gzerine kasar peyniri, biraz dereotu ve maydanoz serperek 200
dereceye ayarlanmis firinda 10 dakika kadar pisirin.
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