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SEBZELI PIRINGLI KOFTE

1 cay bardag piring
400 gr kiyma

1 cay kasigi karabiber
50 gr margarin

1 corba kasigi salca
2 adet havug

2 adet patates

Pirinci kaynar su ile islatin ve biraz bekletin. Daha sonra kiyma ile birlikte karabiber de ekleyerek yogurun.
Misket buyiklGglnde kofteler yapin. Diger taraftan tencereye yagi koyun. Salgayi biraz kavurup Gizerine 3
bardak kaynar su ekleyin ve karistirin. Kipler halinde dogradiginiz havuglari ve patatesleri ekleyin. Bes dakika
kadar bu sekilde kaynatin. Kofteleri ekleyin. Pisirmeye devam edin. On dakika sonra ocagi kapatip servis
yapabilirsiniz.
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