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SEBZELI PIRING PILAVI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

4 su bardag! piring

Yarim su bardagi yemeklik yag
1 sogan

Yarim kg domates

5-6 yesilbiber

1 yemek kasigi biber salgasi

1 tath kasigi pul biber

Tuz

Piringler yikanir ve bol tuzlu sicak suda iki saat kadar islanir.

Bir tencereye yemeklik yad konur. Uzerine sogan dogranarak kavrulur.

Soganlar pembelestiginde Uzerine yesil biberler dogranir ve biraz da bdyle kavrulur. Sal¢a ve pul biber konur.
Daha sonra kabuklari soyulmus ve orta irilikte dogranmis domatesler konarak biraz daha kavrulur.
Domatesler pisince pilavin suyu sicak olarak konur. Tuzu atilir. Su kaynayinca islanmig piringler yikandiktan
sonra tencereye konur. Kapagi kapatilarak kisik ateste pisirilir.
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