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SEBZELI PILIC YAHNISI

MALZEMELER

400 gr. pilic g6gus ya da but eti
1 adet kuru sogan

1 adet kabak

1 adet havug

1 adet patlican

2 adet orta boy patates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi limon suyu
Yarim ¢ay kasigi beyaz biber
Tuz

Pili¢ etlerini uzunlamasina ve iri pargalar halinde dograyin. Kabak, havug, patlican, patates ve soganlari da ayni
sekilde dograyarak yemegin 6n hazirhgini tamamlayin. )

Ocaga bir tencere koyarak icine tereyagdini ilave edin ve kizdirin. Once pili¢ etlerini sonra sirasi ile sogan, havug,
patates, kabak ve patlicanlari ilave edin. Yemeginizi limon suyu, beyaz biber ve tuz ile lezzetlendirerek kapagini
kapatin. Yemegi kisik ateste ve kendi suyunda 20 dakika karlar pisirin.
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