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SEBZELI PILIC YAHNI

Malzeme:

600 gram tavuk gdgsu
3 adet sogan

5 dis sarimsak

1 tath kasidi salca

2 corba kasiJi bezelye
2 adet havucg

6 adet patates

80 gram Teremyag

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un
Yeteri kadar Tuz

Soganlarin kabuklarini soyup yemeklik dograyin. Tavuk etlerini iri iri dograyin. Soganla tavuk etlerini
Teremyag’da soteleyin. Sarmisak, havug ve patatesleri soyup kip seklinde dograyin. Tencereye salca ve
bezelyeyle beraber sebzeleri ilave edin. Pisince ocaktan alin. Unu soguk suda eritip tuzla birlikte yemege
ekleyin. Karistinp 1-2 dakika daha kaynattiktan sonra ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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