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SEBZELI PILIC HASLAMA

MALZEMELER

80 gr margarin

1 adet temizlenmis pili¢ (1 kilo 600 kg'lik 4 pargaya bolinmdis)
2 adet dogranmis kusbas! kesimi havug

2 adet dogranmis kusbasi kesim patates

Yarim bagd maydanoz

4 su bardag memba suyu

Yeterince tuz ve biber

YAPILIS TARIFI

Bir tencereye margarini koyup kizdirin. Havucu ilave edin ve 3 dakika
kavurun. Memba suyunu da tencereye koyarak kaynatin. Su kaynadiktan
15 dakika sonra 4 parca halindeki tavugu ilave edin.

Tuzu atarak 10 dakika kadar pisirin ve patatesleri ilave edin. 8 dakika
kadar da hepsini birlikte pisirin ve son bir kontrol yapip tencereyi ocaktan
alin. Maydanozu serpip servise sunabilirsiniz
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