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SEBZELI PILIC GUVECI

1 adet pili¢

2 ¢orba kagig margarin
2 kuguk patlican

100 gr. taze fasulye
100 gr. bamya

100 gr. kabak

2 adet dolmalik biber
2 orta boy domates
8 kiguk sogan

2,5 su bardagi su
tuz

Sebzeler yikanir, ayiklanir, dogranir, soganlar ayiklanip dérde bélindr, domatesler kigik kiiglk dogranir,yag bir
tencerede kizdirlir, domates disindaki bitlin sebzeler birka¢ dakika kizgin yagda cevrilir, sizerek ¢ikarildiktan
sonra ayni yagda pili¢ bir bitlin olarak kizartilir. Kaynar su konunarak 45 dakik kaynatilir. Daha sonra
kemiklerinden ayrilir. Sebzeler bir glivece yoksa bir tencereye konur, pili¢ etleri ve domatesler izerine konur.
Tuzunu ve suyunu koyarak kapagi kapali olarak firina surtlUr.
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