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SEBZELI PILIC GUVECI

Ugyliz gram Ayse kadin fasulyesi ayiklanir, 2 ufak patlican birer parmak ara ile soyulur, uzunluguna ikiser
parmak enliliginde kesilir, tuzlanarak bir kenara birakilir. 100 gram bamya ayiklanir, bir adet kabagin Ustu
kazinir. Bir tencereye yarim bardak sade yad konur. Tencerede fasulyeler sonra patlicanlar hafifce sote edilir.
Tencerede kalan yada temizlenmig iki pilic konur ve 15 dakika kadar evire gevire kizartilir. Sonra bir toprak
glveg icine dnce fasulyeler dizilir. Uzerine diger sebzeler yerlestirilir. Halka halka iki sogan dogranip konur. En
uUste piligler yerlestirildikten sonra iki domates dogranip désenir. Pilici kizarttiginiz yadla beraber 2,5 bardak pili¢
suyu konur, firina verilir.
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