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SEBZELI PiLIC GUVEC

Eyip Seving

4 adet pilic g6gus

2 adet havug

2 adet kabak

2 adet sogan

2 adet patlican

1 adet kirmizi ¢arliston biber
1 adet yesil ¢arliston biber
200 gr. kagar peyniri

2 cay bardagi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Pilic g6guslerini kugbagsi dograyin. Havusu, kabagi, sodani, patlicani ve biberleri kip kiip dograyin. Kasar
peynirini rendeleyin. Tavaya zeytinyagini koyun ve sogani, biberleri ile ve havucu kavurun. Kugbasi dogranmig
pilic gdguslerini ilave edin ve kavurma islemine devam edin. Son olarak kabak ve patlicani ilave ederek
kavurmaya devam edin Tuz ve biber ile tatlandirin ve ocaktan alin. Dért adet toprak giivece pay edin ve Uzerine
az zeytin yagdi ile rendelenmis kasar peynirini koyun. Daha énceden 180 derecede isitilan firina koyun ve kasar
peyniri kizarana kadar pisirin. Sebzeli Pili¢ Glveci, kizartilmig baharatl ekmekler esliginde servis edin.
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