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SEBZELI PiLIC GUVEC

1 Kg Keskinoglu Kalgca Kugbasi
1 Adet kabak

100 gr taze fasulye

3 Adet domates

1 Adet patlican

2 Adet sivri biber

Keskinoglu kalga kugbasi etlerini bir miktar su ile birlikte tencereye koyup suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.
Sebzeleri de pisme sirasina gore tencereye ilave edin. Ayri bir yerde patlicanlari yagda kizarttiktan sonra
tencereye yerlestirin. Daha sonra domates, tuz ve yesil biberi ekleyin. 5 dakika pisirmeye birakin. Karigimi
porsiyonluk giiveglere alin ve 200°C de 20 dakika pisirip sicak olarak servis yapin.
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