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SEBZELI PILAV (SANLIURFA)

1 kase bulgur

1 patlican

2 kabak

2 biber

1 domates

1 sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 ¢orba kasigi salca
et suyu

Tencerenize tereyadini alin.Uzerine incecik kiyilmis patlicani,kabagi,biberi,sogani alin. Séyle bir gevirip lizerine
bulguru ve salcayi ekleyin. Daha sonra yine dogranmis domatesleri de ekleyip bir iki dakika ¢evirin. En son
glvecte kullandiginiz etin haglama suyundan tzerine dékin ve tuzunu,karabiberini ekleyip kapagini kapatin.
Pisip demlendikten sonra sicak servis yapin. Glivecin yaninda da servis edebilirsiniz.
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