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SEBZELI PIRING PILAVI

1.5 su bardagdi piring

2 yemek kasi§i sehriye

1 adet kapya biber

1 su bardagi haslanmisg misir (konserve de olur)
1 su bardagi bezelye

1 su barda@i tavuk suyu

1,5 bardak su (kaynar su)

2 yemek kasi§i sivi yag

1 tath kasidi tuz

Pilav tenceresine 2 yemek kasigi sivi yag eklenir ve kizdirilir. Kizan yagin icerisine tel gehriye eklenir.
Pembelesen sehriyenin Gzerine piringler koyulur ve 1 - 2 dakika kavrulur. Uzerine minik kip kiip dogranmig
kapya biber, bezelye ve misir eklenir. Hemen ardindan kaynar su ve tavuksuyu eklenir ve tuz i¢erisine koyulup
iyice kanstinlir. Kisik ateste iyice suyu ¢ekene kadar pisirilir. Suyu tamamen g¢ektiginden emin oldugunuzda
ocaktan alip dinlenmeye birakiniz.
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