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SEBZELI PILAV

1,5 su bardagi piring

1 adet havug

Yarim su bardagi bezelye

Yarim su bardagi konserve misir
3 corba kagiJ! tereyagdi

Yeteri kadar sicak su, tuz

Pirinci yikayip sicak suda 20 dakika bekletin ve stiziin. Daha sonra bir tencereye alip Uzerini gegecek kadar
sicak su ve tuz ilave edin. Kapagi kapali olarak kisik ateste pismeye birakin. Diger taraftan kiip dogranmig
havug ve bezelyeyi ayri kaplarda yari yariya yumusayana dek haslayip stzin. Tereyagini bir tavaya alip
bezelye, havug ve misiri birka¢ dakika sote edin. Pirin¢ suyunu yari yariya ¢ekince, sebzeli karigimi Gizerine
ekleyip karnstinn. Tamamen suyunu ¢gekene kadar pisirip ocagi kapatin. Tencerenin Uzerine kagit haviu koyup
10 dakika dinlendirin ve servis yapin.
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