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SEBZELI PILAV

2 su bardagi pilavlik bulgur
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 adet sivri biber

1 adet sogan

2 adet domates

1 adet patlican

1 adet kabak

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz, karabiber, nane

Tencerede tereyagini eritip dogranmis sogani kavurun. Bulguru ilave edip birkag dakika daha kavurun. 2,5
bardak sicak su ekleyerek birka¢ tasim kaynatin. Tencerenin kapagdini kapatip suyunu ¢cekene dek pigirin.
Ayri bir tavada irice dogranmis sebzeleri zeytinyagiyla sote edin. Pilav demlendikten sonra, sote edilmis
sebzeleri ekleyin. 10 dakika beklettikten sonra servis yapin.
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