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SEBZELI PILAV

2 su bardagi piring

1 corba kagig zeytinyagi

1 adet haglanmis havug

1 su bardag haglanmig bezelye
3 su bardagi su

Tuz

Pirinci yikayip, suyunu stzin. Teflon tencereye 1 gorba kasigi zeytinyadi koyun. Piringleri ekleyin. 1-2 dk.cevirin,
kip kip dogranmis havug ile bezelyeyi ve 3 su bardagi suyu ekleyin. Tuzunu katin. Pilav suyunu ¢ekene kadar
demlendirip, daha sonra tencereyi ocaktan alin.

ML® | okum Pilavi (gbrsel

Fotograf "lezzet sepeti" tarafindan génderildi. 18.11.2019
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