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SEBZELI PILAV

75 Gr Sana Hamurisi

1 Bas sogan

1 Su Bardagi bezelye
2 Su Bardagi piring

1 Adet orta boy havug

Piring beyaz suyu gidinceye kadar iyice yikanir. 15 dakika ilik su ile islatilir. Daha sonra piring stzulUr.
Tencerenin igine 75 gr margarin, 1 adet sodan, 1 adet havug dogranip iyice kavrulur. Ardindan piring koyulur.
Gz karari tuz eklendikten sonra piring iyice kavrulur. Kavrulduktan sonra 2 su bardagi su eklenir. Bezelyeler de

ardindan eklenir. 15 dk pigirilir.
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