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SEBZELI PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 su bardagi su

1 cay bardagi bezelye
10 adet taze fasulye

2 dal taze sogan

1 cay kasigi tuz

2 adet havucg

2 adet kabak

1 sogan

Dogranmis kabaklari, havuglari ve rendelenmis soganlari tereyadinda kavurun. Piringleri ekleyip 3 dakika daha
kavurduktan sonra suyunu verin ve 20 dakika pigirin. Dogranmis taze sodani icine ekleyip karistirin. Haglanmig
bezelyeyi de demlenirken icine ekleyip 10 dakika demlenmeye birakin. Suyunu ¢eken etlerin (izerine baharatlari
ekleyip harmanlayin. Servis yapmadan énce kiyilimig maydanoz ya da dereotunu pilavin i¢ine ekleyip karistirin.
Hepsini harmanlayip sicak olarak servis yapin.
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