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SEBZELI PILAV

3 adet havug

3 su bardag pirin

2 su bardagi bezelye

100 gr. tereyagdi

4/5 su bardag tavuk suyu
1 demet dereotu

toz seker

tuz

Havuglar ayiklayip kiip seklinde dograyin. Piringleri ayiklayip yikayin. Tereyaginda havuglar yumusayana kadar
kavurun. Piringleri ekleyip kavurmaya devam edin. Piringler kagiktan ayriima kivamina gelince bezelyeleri
ekleyin. Tavuk suyunu kata. Tuz ve bir tutam t6z sekerle tatlandirip kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pisirin.
Dereotunu yikayin ve ince ince kiyin. Pilava karigtirip servise sunun.
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