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SEBZELI PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi su

1 havug

1 kabak

1 cay bardagi ¢ig bezelye

1 cay bardadi Antepfistigi

1 cay kasigi tuz

Targin, yenibahar, karabiber

Pirinci tereyaginda 3 dakika kadar kavurun. Uzerine suyunu verip 20 dakika pisirin. Diger taraftan fistiklari
kicUk bir tavada kavurup bir kenara alin. Tavada rendelenmis sogani gevirin, Uzerine kiiglik dogranmis havucu,
kabagi, bezelyeyi ekleyip karigtirin. Az miktarda su koyup 15 dakika kadar pisirin, baharati ekleyin. Fistiklari,
sebzeli karisimi pilava ekleyin. Harmanlayip isterseniz dereotu ekleyin, sofraya getirin.
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