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SEBZELI PILAV

Sahrap Soysal

3 yemek kasi@i sivi yag
2 su bardagi piring

4 sap taze sogan

1.5 ¢ay kasiJi soya sosu
Y2 cay kasigi kekik

Y2 ¢ay kasigi nane

Y2 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

1 su bardagi garnitir

Y2 su bardagi haslanmis tavuk gégus eti

2 su bardagi pirinci haglayip suyunuz siziin ve sogumasi i¢in bekleyin.

Derin bir tencerede siviyagi kizdririp pirinci ve ince ince dogranmis taze soganlari ekleyerek 1 dakika kadar
karigtirarak kavurun.

Baharatlari ve soya sosunu ekleyip 1-2 dakika daha karistirarak kavurmaya devam edin.

Yumurtalari iyice ¢irpip, sirekli karigtirarak azar azar pirince ekleyinz. Son olarak suyunu stizdiginiz 1 su
bardagi garnitlirl ve haslanip ki¢uk kigtk dogranmig tavuk etini de ekleyip 2-3 dakika karistirarak pisirin ve
sicak sicak servis edin.
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