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SEBZELI PILAV

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Baldo pirin¢
2 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Teremyag
3 su bardagi ilik su

8-10 dal maydanoz

Yarim demet dereotu

8 dal taze sogan

Tuz, karabiber

Pirinci 30 dakika ilik tuzlu suda beklettikten sonra yikayip stzin. Pilav tenceresinde tereyagini eritin. Piringleri
tereyaginda 1-2 dakika kavurun. Suyu ve tuzu ilave edin. Tencerenin kapagdini kapatarak pismeye birakin. Bu
sirada dereotu, maydanoz ve taze sogani yikayip mutfak robotuna alin. Yegillikleri ince kiyim olacak sekilde
robotta ¢ekin. Suyunu ¢eken pilava yesillikleri ilave edip karistirin. Uzerine karabiber serperek servis yapin.
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