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SEBZELI PILAV

Malzemeler 4 kisilik:

10 adet taze fasulye
Yarim su bardagi bezelye
1 adet kabak

1 adet domates

2 dis sarimsak

Yarim ¢orba kasigi zeytinyagi
2 su bardagi piring

1 ¢corba kasigi tereyag
2,5 su bardagi su

1 tath kasidi feslegen
Tuz

Taze fasulyeyi ve 1 adet kabagi incecik dograyin. Domatesin kabuklarini dikkatlice soyup, kiip bigiminde
dograyin. Sarimsaklari incecik kiyin. Zeytinyaginda sebzeleri karistirarak sote edin. Tencereyi ocaktan alip,
kenarda bekletin. 1 tath kasigi feslegeni tGzerine gezdirin. Pirin¢leri yikayip, 5-10 dakika sicak suda bekletin.
Sonra suyunu stiziin. Tereyagdini tavada eritin. Piringleri ekleyin. Suyu ve tuzu katin. Tencerenin kapagini
kapatip, piring suyunu ¢ekene kadar pisirin. Onceden sote edilmis sebzeyi ekleyip, iyice karistirip sicak olarak
servis yapin.
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