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SEBZELI PILAV

icindekiler

100 g uzun taneli piring

1 corba kasigi (15 ml) sivi yag

50 g mantar (dilimlenmis)

50 g dondurulmus misir

75 g dondurulmus bezelye

1/4 adet kirmizi sivri biber (dogranmig)

1 adet tavuk suyu bulyonundan yapilmis 300 ml tavuk suyu
karabiber

Yagdi tencereye koyun ve kapagdini kapatmadan eritin. Mantarlari bu yagda sote edin. Misir, bezelye, kirmizi
biber, et suyu ve karabiberi ekleyin. Pirinci ilave edin ve karistirin. Kapagi kapatarak basinci en yiksek
dereceye ayarlayin. 5 dakika kadar disuk bir 1sida pisirin. Atesten alin ve buhari yavas yavas serbest birakin.
Tencereyi kapaksiz olarak tekrar atese koyun. Pirin¢lerin tane tane olmasi icin bir ¢atalla iyice karnstirin. Suyunu
tamamen ¢ekene kadar disuk 1sida demlendirmeye devam edin.
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