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SEBZELI PILAV

6-8 Kisilik Malzemesi:

450 g (2 su bardagi) piring

2 adet yesil dolmalik biber

1 adet cuska biberi

1 orta boy havug

3 dis sarimsak

150 g (1 su bardag)) i¢ bezelye
60 g (3 ¢orba kasiJi) tereyagi
750 ml (3 su bardagi) sicak su
2 paket Maggi Tavuk toz bulyon
1 adet defne yapragi

Yapiligt:

Tuzlu Ik suda 20 dakika beklettiginiz piringleri, iyice yikayin. Kic¢ik kipler halinde dogradiiniz ve hagladiginiz
havuclari, bezelyeler ve dogranmig ¢uska biberleri ile beraber kizdirdiginiz yaga atin. SGzdlmUs pirinci ekleyerek
1 dakika daha kavurup sicak suyunu ilave edin. Maggi toz bulyonlari serpistirip, karistirin ve bir tagimlik
kaynatin. Sarmisak ve defne yapragini Gzerine atip kapagini kapatin. 12-15 dakika sonra pilaviniz servise
hazirdir. Servisten dnce defne yapragdini ve sarimsaklari ¢ikarin.
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