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SEBZELI PILAV

1/2 su bardag Tat Misir

1 su barda@i Tat Garnitir

3 yemek kasigi Tat Menemen Harci

2 su budag pilavlik piring

3 yemek kasigi margarin / Sek Tereyadi
1 adet kabak

1/2 demet dereotu

3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Yayvan bir tencerede margarini kizdirip icine soduk su ile yikanmig piringleri ilave ediniz ve kavurunuz. Daha
sonra icme Tat Misir, Tal Garnitir, Tat Menemen Harci, rendelenmis kabak, kiyilmis dereotu, su, tuz ve
karabiberi ilave edip karistiriniz. Tencerenin kapagi kapali olarak kisik ategle pilavi pisirip demlendiriniz.
Demlenen pilavi servis tabagina alip sicak olarak servis ediniz.
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