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SEBZELI PILAV

2,5 Su bardagi piring

3,5 Su bardagi etsuyu

4 Corba kasI§ tereyagi

1 Tatl kagigi tuz

1 Kuglk havug

1 Su bardagi pismis i¢ bezelye
Yarim su bardag mantar

1 Dolmalik biber

1 Bag kiyilmis maydanoz

Pirinci yikayip UstlnU 6rtecek kadar suda 1 saat ish tutun, sonra 4 - 5 defa yikayin ve suyunu stzdurtn. Bir
tencereye koyup kizdirdiginiz 3 kasik yagda 4 -5 dakika pirinci kavurun daha sonra tuzunu ve kaynar olarak
etsuyunu ilave edip bir defa karistirdiktan sonra hafif ateste 20 dakika pisirin. Havucu tavla zari gibi dograyip 15
dakika, biberi ayni sekilde dograyip 8 dakika, mantari da ayni sekilde dograyip haslayin. Bitiin malzemeyi 1
kasik tereyaginda kavurun, sonra hepsini pilava katin. Ustine kiyilmis maydanozu serpin.
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Fotograf "bahcevan" tarafindan génderildi. 17.05.2017
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