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SEBZELI PIRING PILAVI

1 su bardag piring

2 yemek kagigi garnitir

Y4 su bardagi arpa sehriye
Kirmizi biber

1 yemek kasigi tereyagi
Siviyag

1,5 su bardagi sicak su
Tuz

Sebzeli pilav pisirmek igin dncelikle sivi yag ve tereyagini bir tencerede eritin ve arpa sehriyeleri ilave ederek
sehriyeleri kavurun. Kavrulmakta olan sehriyelerin icine garnitirleri ve dogramig oldugunuz kirmizi biberleri ilave
edin. Sebzeleri bir miktar kavurduktan sonra piringleri ilave edin. Bir miktar tuz ekleyin. Kavrulmakta olan
piringlerin Uzerine 1,5 su bardadi sicak su ekleyerek tencerenin kapadi kapatip suyunu ¢ekinceye kadar pilavi
pisirin. Pigen pilava sekil vererek servis tabaginiza alabilirsiniz.
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