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SEBZELI PILAV

2 su bardagi piring

1 su bardag kadar i¢ bezelye
1 adet havug

1 kiiclk kutu konserve misir
Tereyagdi

Tuz

Oncelikle 2 su bardagi pirinci sicak suda en az 1-2 saat 6ncesinden islatin. Eger taze bezelye kullanacaksaniz
bezelyeyi ayiklayip yikayin. Soyulmus havugla beraber, havucu dogramadan bir tencerede haslayin.

Az zeytinyadinda yikanip stzilen islanmig piringleri kavurun. Kavrulan piringlerin Gzerine kaynar su ekleyin.
Suyu ekledikten sonra tuzunu, haslanan bezelyeyi ve bezelyelerin iginden ¢ikarip kiip kiip dogradiiniz havucu
ve misiri da ekleyin. Eger konserve bezelye kullanacaksaniz misirla beraber haglamadan ekleyin.

Pilav suyunu ¢ekince altini kapatin. Kiguk bir tavada tereyagdini kizdirip pilavin tzerine dékin ve pilavi narin bir
sekilde ezmeden karistirip demlenmeye birakin.
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