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SEBZELI PILAV

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

2 Gorba Kasigi (70 Gr) Margarin
2 Su Bardagi Piring

5 Adet Taze Fasulye

1 Adet Havug

3 Dal Taze Sogan

1 Gay Bardagi Haslanmis Nohut
3 Su Bardagj Sicak Su

Tuz

Karabiber

Margarini tencereye alin ve eritin. Ince dogranmig taze fasulye ve havucu ekleyip 5 dakika kadar kavurun.
Yikanmis pirinci ve tuzu da ilave edip kavurmaya devam edin. Nohut ve karabiber ekledikten sonra 3 su bardagi
sicak su koyun. Kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Demlendirdikten sonra ince kiyllmis taze soganla
servis yapin.

Puf Noktasi: Sebzelerin piringlerle birlikte ayni stirede pismesi igin ince dogramaya 6zen gdésterin.
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