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SEBZELI PILAV

2 su bardagi piring

2 adet havucg

1 adet sogan

1 adet patlican

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 kirmizibiber

Piringleri yikayip Gzerine su ekleyin ve 10 dakika suda bekletin. Pilavi yapacaginiz tencerenin igine tereyagini
ekleyin, piringleri koyup kavurun. Uzerine rendelenmis sogani ekleyin. Havuclari kiip dograyip tzerine ekleyin.
Kavurmaya devam ederken icine dogranmig kirmizibiberi de ilave ederek 5 dakika daha kavurun. Piringleri
slizUp igine ilave edip kapagini kapatin. 20 dakika kisik ateste pismeye birakin. Daha sonra da 10 dakika kadar
demlenmeye birakip sicak olarak servis yapin.

Not: Ayri bir yerde kiip kesilmig patlicanlar da pilava eklenip servis yapilabilir.
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