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SEBZELI PILAV

https://migros.com.tr

2 su bardagi piring

2 kasik tereyagi

1 su bardag haglanmig bezelye
1/2 su bardagi haglanmig havug
3,5 bardak su

Tuz

Dereotu

1 kasik zeytinyagi

1. Bezelye ve kicUk kupler halinde kestiginiz havuglari yumusayana kadar haglayin.

2. Piringleri yikayin, ilik suda yarim saat bekletin ve stizln.

3. Yagi eritip piringleri ve tuzu ekleyin piringler seffaflagana kadar kavurun.

Uzerine sicak suyu ekleyip son kez karistirin ve kapagini kapatin.

4. 3-4 dakika yiksek ateste pigirin, haglanmig sebzelerinizi ekleyin sonra tencerenin altini kisin suyunu
cekinceye kadar pisgirin.

5. Atesten alip dinlenmeye birakin.

6. Servis etmeden dnce kiyllmis dereotu ile karistirin.
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