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SEBZELI PILAV ILE LEZITA PILIC DONER

1 paket Lezita Pili¢ Déner

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 cay bardadi haslanmig bezelye
2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJi arpa sehriye

3 corba kasigi tereyagi

2 corba kagsidi siviyag

3 su bardag tavuk suyu

2 corba kagsiJi domates salcasi
Tuz, karabiber

1 adet rendelenmis havug

Pirinci yikayip ilik su ile 1slatin ve 15 dakika bekletin. Tereyadini ve siviyagdi pilav tenceresine koyup isitin. Arpa
sehriyeyi ilave edip kavurun. Pirinci ekleyip karistirin ve domates salgasini da ilave edip 2-3 dakika kavurun.
Nohut, bezeleye, tuz ve karabiberi ilave edip karistirin. 3 bardak sicak tavuk suyunu ekleyin ve tencerenin
kapagini kapatip suyunu ¢ekene kadar pisirin. 15 dakika demlendirin.

Lezita pili¢ doneri 1zgara tavasina koyup arada bir karigtirarak 5 dakika kadar isitin. Pilavi birer porsiyonluk kase
miktari kadar servis tabaklarina paylastirip isittiginiz pilic dénerleri yanina alin. Taze rendelenmis havugla birlikte
sicak servis yapin.
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