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SEBZELI PIDE

1 su bardagi su

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardag: st
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 yemek kasigi kuru maya
2 yemek kagsigl seker
Yarim yemek kasigi tuz
Aldigr kadar un

I¢ harciigin:

4 mantar

1 yesil biber

2 domates

1 kase kasar peyniri rendesi

Hamur icin gerekli malzemeleri un harig iyice karistirin. Son olarak ununu ekleyin ve giizelce yodurun. 1 saat
dinlendirin.

O sirada temizlediginiz mantarlari suda haslayin. Diger malzemeleri de dograyin. ve mantarlara ekleyin.
Beze geklinde ayirdiginiz hamurlar elinizle agin ve igine 6nce kagar ardindan sebzeleri ekleyin, kapatin.
Uzerine yumurta sarisi surdtgundz pideleri 180 derecede Ustleri kizarana kadar pigirin.
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