é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZELI PIDE

350 gram pide hamuru
200 gram mantar

2 dal taze sogan

2 adet biber

2 adet domates

1 adet yumurta

2 yemek kasigi tereyagi
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam kekik

Mantarlari temizleyip dilimleyin. Taze sogan ve ¢arliston biberleri temizleyip ince ince dograyin. Domatesleri
soyup kip kup dograyin.

Tereyagini tavada eritip ¢arliston biberi hafifce pembelestirin. Domates, mantar ve taze soganlari ilave edin.
Tuz, karabiber ve kekik serpip suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

Hamuru esit blyUklikte 6 pargaya bolup bezeler yapin. Unlanmig zemine alip merdane ile agarak uzun ve ince
pide sekli verin. Mantarli karigimi zerlerine paylastirip kenarlarini birer santim ice kivirarak kapatin. Kenarlarina
yumurta sarisi strtn.

Hazirladiiniz pideleri hafifce yaglanmis tepsiye alip dnceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda kizarincaya
kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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