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SEBZELI PEYNIRLI MINI COREK

Hamuru igin:

250 grun

125 gr margarin

4 yemek kasigi soguk su
2 adet yumurta sarisi

ic harci icin:

2 adet patates

2'ser adet havug, kabak
3 taze sogan

1 dis sarimsak

4 yemek kasigi margarin
90 gr cheddar peyniri
125 gr ricotta peyniri

50 gr parmesan peyniri
3 yemek kasigi kiyilmis maydanoz
1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Hamur igin un ve margarini mutfak robotunda ekmek kirintisi haline gelinceye kadar ¢ekin. Yumurta sarilari ile
suyu ekleyip hamur toparlanincaya kadar karistirin. Gerekirse kasik kasik su ilavesi yapin. Hamuru stre¢ filme
sararak 15 dakika buzdolabinda sogutun. Firini 190 dereceye ayarlayin. Sebzeleri kiip seklinde dograyip yagda
soteleyin. Rendelenmis sarimsak ve ince kiyllmig taze soganlar ekleyin. Tuz, karabiber ve pul biber ile
tatlandirin ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra maydanoz ve rendelenmis peynirleri ekleyip karigtirin. 10
cm[Zllik tart kaliplarini yaglayin. Hamuru alti pargaya ayirip her birini 20 cm ¢apinda agin ve tart kaliplarina
yerlestirin. Ic malzemeyi kaliplarin iglerine paylastirip hamurun kenarlarini Gzerine dogru kapatin. Firin tepsisine
dizip 15 dakika buzdolabinda sogutun. Hamurun Gzerine ¢irpilmis yumurta sdriip firnda kizarincaya kadar
yaklasik 25-30 dakika pigirin. llik servis yapin.
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