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2 adet yufka

200 gr sert beyaz peynir
2 adet sivribiber

2 adet domates

Yarim demet maydanoz
Yarim demet taze sodan
2 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 adet yumurtanin sarisi
1 cay bardag! yogurt

SEBZELI PEYNIRLI BOREK

Domatesleri, biberleri, taze sodan ve maydonuzu ince ince kiyin. Peyniri ufalayin.hazirladiginiz malzemleri
derince bir kaba alin yumurtayi da ilave edip malzemeleri kasikla karistirin. Sut ve eritilmis tereyagini ¢irpin.
yufkanin bir tensini serip tzerine yagh st striin. Diger yufkayi kapatip iglemi tekrarlayin. Sebzeli peynirli
karisimi yuftkanin Gzerine yayip kol béregi gibi sarin.Uzerine slirmek i¢cin yodurt ve yumurta sarisini ¢irpin
karisimi béregin Uzerine sirip 170 derece firnda 30 dakika kadar pisirin. llininca dilimleyin.
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