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SEBZELI PEYNIR BOREGI (GAZIANTEP)

Gaziantep Mutfak Sanatlar Egitim Merkezi

1 Kg Antep Peyniri (Yagh ve Yumusak)

1 Yemek Kagigi Kirmizi Pul Biber

3 Yemek Kagsi§i Sadeyag

1 Demet Maydanoz

2 Yemek Kagid Yogurt

1/2 Demet Tarhun (Kigin kurusu suya islatilip)

3 Adet Yumurta

1 Bas Taze Diglenmis Sarimsak veya 4-5 Dal Taze Sarimsak

Peynir el ile veya rende ile bir tepsi iginde ufaltilir. igine saplari ayiklanan tarhun ve ince kiyilmis maydanoz,
kirmizi pul biber , yogurt ve digleri 4-5'e bdlinen sarimsaklar ilave edilir. Yeterli tuz, yag ve igine kirilan
yumurtalar eklenip iyice karigtirilip, pide firninda agik olarak pisirilir.

Bekletiimeden sicak olarak yenmelidir.

Not: Arzu edenler kapali (borek ici hamurun icine konup kapatilarak) sekilde de pisirtebilir. Bu tarz yapilana
yumurta konulmaz. Ayrica taze bas sarimsak olmadidi zaman yarim bags kuru sarimsak, bu bérede konulabilir.
Bazi aileler ise soJan da ilave eder. Yaninda ayran tavsiye edilir.
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