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SEBZELI PAZI SARMA

Malzemeler:

Yarim demet pazi

250 gram bezelye
Yarim kase misir
Yarim su bardagi piring
2 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 limon kabugdu rendesi
Yarim demet taze sodan
Yarim demet dereotu

1 su bardagi su

Tuz karabiber

Hazirlanisi:

Pazilari yikayip, sert kisimlarini kesin. Her yapradi tek tek sicak suya batirip, ¢ikarin. Kagit pegete Uzerinde
sUizilmeye birakin. Pirinci diri haglayip, stiziin. Sodanlari soyup ince ince kiyin. Sivi yagin igine sogani ilave edip,
biraz kavurun. Bezelye, limon kabugu rendesini ekleyin. Atesten alip piring, dereotu ve misiri ilave edin.
Hazirladiginiz piringli karigimi pazi yapraklarinin Gzerine paylastirin, rulo seklinde sarin. Tuz, karabiber ve Gzerini
Ortecek kadar sicak su ilavesiyle, kapagi kapali olarak 15 dakika pigirin. Sicak ya da soguk servis yapabilir,
sarimsakli yogurdu sos olarak kullanabilirsiniz.
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